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DARK BELGIAN ALE
Una birra importante adatta per le occasioni particolari. Caratteriz-
zata dal colore giallo.intenso, con riflessi color miele e dalla schiu-
ma bianca e persistente, la dolcezza del caramello combinata con i

sentori delle note fresche ed erbacee dei luppoli aromatici lasciano
un incredibile sensazione nel palato.

Animportant beer suitable for special occasions, characterized by an
intense yellow color with honey-colored reflections and a white, per-
sistent foam. The sweetness of caramel combined with the hints of
fresh and herbaceous notes from aromatic-hops leaves an incredible
sensation on the palate.

Abbinamento|Pairing: Con formaggi stagionati, salumi sta-
gionati, carni rosse o selvaggina. | With aged cheeses, cured
meats, red meats, or game.
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Un birra in stile inglese con un sapore dominato dai grani torrefatti e
dai malti tostati, che danno origine ad un carattere predominante di
malto bruciato e cioccolato nero, ma:con.un retrogusto decisamen-
te dolce, il sapore di luppolo € moderato enfatizzando la dolcezza
derivante dal malto, al palato risulta essere corposa e cremosa, con
una carbonazione leggera

An English-style beer with a flavor dominated by roasted grains and
toasted malts, which give rise to a predominant character of burnt
malt and dark chocolate, yet with a distinctly sweet aftertaste. The
hop flavor is moderate, emphasizing the'sweetness derived from the
malt. On the palate, it proves to be full-bodied and creamy, with a
light carbonation.

Abbinamentol|Pairing: Frutta, frutta secca, dolci e dopo pa-
sto. Sono birre da meditazione. | Fruit, dried fruit, desserts,
and after meals. They are beers for camemp/ation
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Birra prodotta con il vecchio metodo dell'alta fermentazione e se-
condo le ricette di antichi monasteri, naturale al 100%, non pasto-
rizzata, non filtrata. Si presenta con il classico colore rosso cupo,
corposa e di forte contenuto alcolico.

Beer produced using the old method of top fermentation and fol-
lowing recipes from ancient monasteries, 100% natural, unpasteu-
rized, unfiltered. It presents itself with the classic dark red color,
full-bodied, and with a high alcohol content.

Abbinamento|Pairing: Carni rosse, selvaggina, formaggi af-
fumicati, salumi affumicati, creme dolci | Red meats, game,
smoked cheeses, smoked cured meats, sweet creams.
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L‘aroma & ricco, con un malto complesso e speziato e con un marcato
accento del luppolo Saaz. Si presenta con il classico colore oro chiaro,
il corpo e dato dall'uso di acque morbide che permettono una grande
intensita di malti e luppoli senza asprezza, con il dolce del malto che
cede al secco, e con il sentore finale dellamaro del luppolo.

The aroma is rich, with a complex and spicy malt character and a pro-
nounced accent of Saaz hops. It presents itself with the classic light
golden color; with a body derived from the use of soft water that al-
lows for a great intensity of malts and hops without harshness, with
the sweetness of the malt giving way to dryness, and with the final
hint of hop bitterness.

Abbinamentol|Pairing: Torte salate, pizza, salumi, verdure,
pesce fritto, tartine, primi piatti, wurstel. | Well with savory pies,
pizza, cured meats, vegetables, fried fish, canapés, pasta dishes,
sausages.
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JUPlTER AMERICAN IPA

Una birra complessa... In pieno stile americano, la birra-si: presenta
all'olfatto con un profumo ed un aroma intenso di luppolo...
Gustandola si puo assaporare un tagliente tono di amaro rilaseiato da
una accurata luppolatura!

A complex:beer... In true American style, this beer presents an intense
hop aroma and flavor to the nose. When tasted, one can savor a sharp
bitterness released by careful hopping!

AbbinamentolPairing: Carni arrostite e salumi di-ogni genere |
Roasted meats and all kinds of cured meats.
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Birra al miele di castagno biologico, di base ambrata, prodotta con una attenta sele-
zione di malti, luppoli ed il miele di Castagno biologico toscane. Il miele dona il suo
caratteristico colore, un aroma e un profumo davvero intenso e speciale.

Organic chestnut honey beer, with an amber base, produced with a ca-
reful selection of malts, hops, and Tuscan organic chestnut honey. The
honey contributes its characteristic color, along with a truly intense and
special aroma and flavor.

Abbinamento|Pairing: Formaggi a lunga e media stagionatura,
dolci gratinati, torte salate e carni alla brace. | Aged and me-
dium-aged cheeses, baked desserts, savory pies, and grilled
meats.
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Birra dal corpo sostanzioso, si presenta di un colore biondo con profu-
mo intenso. In bocca un sapore che richiama note erbacee e resinose
dovuto all'uso dei luppoli in perfetto stile inglese.

Beer with a substantial body, featuring a blonde color and an intense
aroma. On the palate, it delivers flavors of herbal and resinous notes,
thanks to the use of hops in true English style.

Abbinamentol|Pairing: Pizza, panini, piatti a base di carne sia
rossa che bianca. | Pizza, sandwiches, and dishes with both red
and white meat.
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Birra in stile inglese ad alta fermentazione, poco carbonata, che va be-
vuta a temperatura ambiente o quasi, mai ghiacciata

Colore deciso ambrato, caratterizzata da un corpo e una gradazione
alcolica leggera, con un amaro intenso ma non eccessivo e con un
ottimo profumo di luppolo.

English-style top-fermented beer, lightly carbonated, to be drunk at room
temperature or nearly so, never chilled. It boasts a distinct amber color,
characterized by a light body and alcohol content, with intense but not
excessive bitterness and an excellent hop aroma.

Abbinamento|Pairing: Formaggi, i salumi ma soprattutto con le

torte a base di noci o altra frutta secca e miele. | Cheeses, cured

meats, but especially paired with nut-based or other dried fruit
cakes and honey.
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MERCURIUS | weiss

Birra dal colore dorato limpido con una schiuma bianca che presenta
una buona ritenzione. Profumi e sentori di banana. Presenta un gusto
frizzante, con una saporosita fruttata, tipica dello stile. Una birra estre-
mamente beverina che riserva un retrogusto dolce.

A beer with a clear golden color and a white foam that maintains good
retention. It boasts aromas and flavors of banana. It has a lively taste
with a fruity savor, typical of the style. An extremely drinkable beer that
leaves a sweet aftertaste.

Abbinamentol|Pairing: Carni rosse, pesce e frutti di mare, torte
salate, pizza e piatti speziati. | Red meats, fish and seafood,
savory pies, pizza, and spicy dishes.
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Birra artigianale di media gradazione, dal colore dorato luminoso e arric-
chita da una schiuma bianca, compatta e persistente. | pregiati luppoli
americani, utilizzati sia in bollitura che nel dry hopping, donano un bouquet
aromatico intenso e avvolgente, caratterizzato da note fruttate e agrumate,
con un delicato accenno di passion fruit che ne esalta la freschezza.

Craft beer with a medium alcohol content, featuring a bright golden color
and crowned with a white, compact, and long-lasting foam. Premium Ameri-
can hops, used both in boiling and dry hopping, create an intense and enve-
loping aromatic bouquet with fruity and citrus notes, enhanced by a subtle
hint of passion fruit that accentuates its freshness.

AbbinamentolPairing: BBQ e carni grigliate, cucina piccante, pesce

fritto ed affumicato, formaggi stagionati. | BBQ and grilled meats,
spicy cuisine, fried and smoked fish, aged cheeses.
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SATURNUS SESSION IPA

Birra a basso grado alcolico, molto aromatica, dove il luppolo la fa da
padrona, ma con un amaro contenuto; scivolia via, lasciando la boc-
ca pulita e pronta alla sorsata successiva. La birra'e di colore biondo
paglierino con schiuma corposa e persistente e un delicato e fresco
profumo con note agrumate.
Low-alcohol beer, highly aromatic, where hops take the lead, but with a
restrained bitterness; it slides away, leaving the mouth clean and ready.
for the next sip. A straw-yellow beer with a full-and persistent foam, a
delicate and fresh aroma with citrus notes.
- AbbinamentolPairing: Pasta con verdure, risotto con funghi,
risotto con carne, risotto alle verdure, secondi di carni bianche
e rossa. | To be paired with vegetable pasta, mushroom risotto,
meat risotto, vegetable risotto, and white or red meat second
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DISTILLATO

ARTIGIANALE

Craft Aries Beer
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